
Weihnachtsmenü 2023

Liebe Gäste!

Wir wünschen Ihnen und Ihren Familien
ein frohes Weihnachtsfest!

Wir freuen uns, Sie in unserem Restaurant
begrüßen zu dürfen und möchten Ihnen
heute unser Weihnachtsmenü servieren. 
Wählen Sie im folgenden aus den zwei
Vorspeisen und den vier Hauptspeisen

jeweils ein Gericht aus. 
Den krönenden Abschluss bildet unsere

Dessertvariation „Tafelsilber“.

Guten Appetit!



Vorspeise zur Wahl:

Variation vom Ziegenkäse
auf lila Kartoffelsalat

mit Wildkräutern und Birnengelee
oder

Pastinaken-Crèmesüppchen
mit gebackenen

Kastanien-Arancini



Hauptgang zur Wahl:

Gebratene Kürbisgnocchi
mit Rosenkohl,

Kürbiskernen, Fetakäse
und Feigensoße

oder
Duett von Zander und

Riesengarnele auf Ravioli
in Nussbuttersud

mit winterlichem Gemüse,
gerösteten Pinienkernen

und Parmesan
oder

Geschmorte Hirschkalbkeule
mit Rotkohl

Butterspätzle und Preiselbeeren



oder
Rosa gegartesRinderfilet

mit Kartoffelgratin
und Waldpilz-Bohnengemüse

Dessert:
Dessertvariation „Tafelsilber“

Preis pro Person: 59,00 €

Dazu empfehlen wir:
Weißwein:

Grauer Burgunder von Hemer
Bioweingut/Rheinhessen

Glas 0,2 l: 9,50 €
******

Rotwein:
Primitivo Appassimento
von Linteo aus Apulien

Italien
Glas 0,2 l: 9,50 €


